BASES DEL CONCURS DE COQUES DE POMA FESTES PATRONALS 2024

Sit’agrada la cuinai els dolgos, apunta’t a fer la teva coca o el teu pastis de poma
com ingredient principal.

Posa-hiimaginacid, perqué les coques i pastissos guanyadors tenen premi, pot ser
una coca tradicional, innovadora, creativa...

Aquest concurs, , que tindra lloc el dimarts 3 de setembre, 18:30 h a la plaga de
L’ Oliver.

1. CONDICIONS DE PARTICIPACIO

La participacié en aquest concurs és oberta per tots els veins i veines no te
caracter professional.

Nomeés es podra presentar una coca o un pastis per participant.

Els membres del jurat no podran ser participants del propi concurs.

2. CARACTERISTIQUES DE LES COQUES | ELS PASTISSOS

Es pot participar al concurs amb qualsevol coca o pastis sempre que siga de
poma, la base d’aquesta pot ser bescuit, “ hojaldre” ( pasta fullada) o qualsevol
altra variant pero haura de ser casola.

No s’acceptara cap tipus de coca precuinat o comprat.
Les coques i els pastissos seran de 6 racions com a minim.

Lelaboraci6 de les coques haura de realitzar-se amb la maxim higiene possible,
utilitzant productes en perfecte estat.



3. INSCRIPCIONS | PRESENTACIO
La inscripcid al concurs és gratuita, tindra lloc el mateix dia a la Plaga de UOliver

En elmoment de la inscripcid, caldra presentar degudament emplenada el fullet
d’inscripcid, també sera el moment en que es fara entrega de la coca.

4. PROCEDIMENT

A cada participant se li assignara un numero, el qual s’identificara cada coca i
pastis perqué no es reconegui qui ha elaborat cadascun d’ells (d’igual manera
s’identificara amb el mateix numero el fullet d’inscripcid corresponent).

Ales 18:30 h del mateix dia el jurat fara el tast de les postres presentades per fer la
pertinent valoracid, tenint en compte la presentacidé i el gust.

Una vegada finalitzat el tast per part del Jurat hi haura Uentrega de premis dels
guanyadors del concurs.

Tot seguit, es compartiran entre el public assistent perque les puguin degustar
gratuitament.

5. CRITERIS DE VALORACIO
Del1al5

Sabor

Textura

Presentacio

Originalitat



6. PREMIS

Pels guanyadors, el jurat, atorgara els seglients premis:

1r, 50€

2n 30€

3r 20€

Com a obsequis se’ls fara entrega d’un lot d’utensilis d’elaboracio pastisseria

Amés, la recepta premiada sera publicada en el llibre de Tertulies Culinaries
quatretondines

7. DRETS DE DIFUSIO D’IMATGE

La organitzacio es reserva els drets de difusio d’imatges de les postres
presentades en qualsevol mitja de difusid: web, revista, facebook...

Els participants cedeixen tots els drets d’imatge i els seus noms podran ser
utilitzats sempre i quan es faci referencia explicita al concurs.

8. ACCEPTACIO DE LES BASES

La participacio al concurs suposa la total acceptacio de les bases, aixi com del
juratila seva decisio. Les decisions que prengui el jurat no podran ser objecte
d’impugnacio i estara facultat per resoldre qualsevol situacié no prevista en les
bases de la manera que consideri oportuna.



